BRASSERIE &
CATERING

Vorspeisen

Kiirbissuppe | Kokos | Ingwer | geréstete Kerne | 10
ySalade du jour” | Kartoffel | Karotten | Blattsalat | Kresse | Watt's Dressing | 10
Buffelmozzarella | gelbe Bete | wilder Brokkoli | Olivendl | Rucola | 18

Hauptspeisen

Watt’s Pinsa #klassisch | Sour Cream | Speck | Zwiebel | 18
Watt's Pinsa #vegetarisch | Sour Cream | Kiirbis | Rucola | Parmesan | 18

Herbstsalat | Rohkostsalate | Watt s Dressing | Krauter-Schmand | Watt's Baguette | 15
mit Buffelmozzarella | Basilikum-Pesto | 22

mit gebratene Putenstreifen | 25

mit gebratenem Lachs | 31

Watt's Pasta | Butternut-Kiirbis | Maronen | Spinat | Parmesan | 19

Gnocchi Olive Basilikum | Zucchini | Aubergine | getrocknete Tomaten | Burrata | Rucola | 21
Beide Gerichte erweiterbar mit:

Gebratene Putenstreifen | 8

Gebratene Black Tiger Garnelen (3 Stilick) | 13

Tartar vom Schwarzwilder Rind (200g) | Wachtelei | Créme fraiche | Rucola | Pommes frites | 30
Schwarzwilder Rumpsteak | Zwiebelsauce | Rostzwiebel | Watt's Spatzle | 39

Kraichgauer Cordon Bleu | Chorizo | Bergkise | Rahmsauce | Watt's Spatzle | 25

Ragout vom Hirsch | Burgundersauce | Preiselbeeren | Rosenkohl | Serviettenknadel | 32

Gebratener Lachs | Pommery-Senfsauce | Lauch | Kartoffelpiiree | 33

Desserts

Riesenkugel Eis:
Vanille | Schokolade | Salz-Karamell | Haselnuss | weiBer Nougat | Cassis-Sorbet | Toffee | 6

Apfel-Tiramisu | Haselnusseis | 11
Affogato | Vanilleeis | Espresso | 9

Zusatzstoffe & Allergene unserer Speisen und Getranke kénnen eingesehen werden. Bitte sprechen Sie uns an.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



